
 

 

« Voyage Culinaire autour de la Truffe » 
Truffe Noire Melanosporum 

Truffe Blanche d’Alba 
 

 

En 4 Services   280€ Hors boissons 
En 6 Services    350 € Hors boissons 

 

 

 

Œuf de Poule Bio… 

Son Petit Pain Truffé, Emulsion Fumée 

Fleurette champignons de la forêt 

 
 

                                                                                                              Noix de St-Jacques de nos côtes, 

     Contisée au beurre salé, Jus de Poulette 

    Epinard, Espuma de Chou-fleur 

   

 

     Homard Bleu… 

    Jus réduit Soja/ Miel d’Antan 

     Salsifis rôtis sur Peau Meunière, noisettes Torréfiées 

 

 

          Pomme de Ris de Veau Française… 

Cuisinés au Poêlon, Sauce Champagne 

Conchiglioni Truffé / Ricotta / Pignon de Pin 

 

 

  Chaource « Maison Philippe Olivier » 

Farci à la Truffe 

Jeunes Pousses d’hiver Croquantes, Vinaigrette Vieux Xérès 

 

 

Subtilité Chocolat Noir 

Café et Expresso 


