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Séminaires & Groupe

Attente visuel




Le Chateau de Beaulieu

Situé a Busnes, dans le Nord de la France, le Chateau de Beaulieu dévoile un raffinement et un confort hors du commun. L’hétel de charme classé quatre
étoiles oscille entre architecture classique et art contemporain. Emerveillement et sérénité accompagnent chaque visiteur tout au long du séjour. A deux pas

des Flandres, au coeur d’'une campagne riche de son histoire et de son patrimoine.
e macson familiate, Rotaia & (Chdteasr

14 chambres, 1 suite junior, 4 suites et 2 suites privileges pour votre confort et votre quiétude.
2 restaurants, pour découvrir et varier les plaisirs,

1 salle de séminaire, pour surprendre vos collaborateurs,

1 boutique, pour vous faire plaisir et gater vos proches.




Attente visuel

> La Bibliothéque

Une salle de 60m?, nommé « La Bibliothéque » située au premier étage de I'hétel qui peut accueillir
jusqu’a 30 personnes maximum. ldéale pour accueillir de petits groupes de travail. Cette salle
bénéficie de la lumiére du jour et d’équipements techniques modernes afin d'offrir a vos

collaborateurs un lieu de séminaire a la fois original et prestigieux.

> PLAN DE LA SALLE
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Deux restaurants, deux expériences.

Le restaurant gastronomique, Christophe Dufossé, 2 étoiles au guide Michelin

Et si la meilleure fagon de sentir pleinement la nature était d’y godter ? A la table doublement étoilée du
Chateau de Beaulieu, le chef Christophe Dufossé, propose a ses convives de respirer la nature a travers
ses créations, pratiquant une cuisine au combien éthique et responsable, soignée a la perfection et
vibrant aux saveurs des richesses de son patrimoine culinaire local. A chaque recette, cet homme de
terroir réussit a esquisser les silhouettes généreuses d’'un paysage alentour, juxtaposant les parfums

d’une balade en sentier a ceux d’'une escale en bord de mer.

Attente visuel
Coété Jardin,

A Tabri des regards, dans une ambiance conviviale et bucolique, la brasserie du Chateau de Beaulieu
dévoile un décor au confort moderne. Comme un cceur vert et vivant, cette table installée dans le parc du
domaine a été congue comme un véritable jardin des délices, déployant une carte saisonniére et de

marché.
Le Chef Christophe Dufossé

De retour sur le sol de leurs origines, dans les Hauts-de-France,
Delphine et Christophe Dufossé s’ ancrent dans |I' idée de faire de ce
lieu leur nouvelle demeure, un foyer ouvert sur la nature, accueillant
tous les grands voyageurs a la recherche d’ un jardin d’ Eden, un
monde au feuillage soigné et délicat, a I’ abri des excitations de la ville.

Défenseurs du beau et du bon, ces deux artisans nous invitent ni plus ni
moins a la rencontre et a la découverte d’ un univers apprivoisé et
pourtant émouvant, un ailleurs arborant des parures d’ horizons de

campagne mélangé aux reliefs d’ une peinture contemporaine. Leur

maitre-mot : Hospitalité.



ATTENTE VISUEL

Nos Offres

Les Cocktails

Cocktail « Classique »

*5 amuse-bouche du bout des doigts salés ou sucrés
Incluant 2 coupes de Champagne

45€/ pers.

Cocktail « Lunch »

*5 amuse-bouche du bout des doigts salés ou sucrés,
*3 dégustations poissons & viandes servies en verrines,
*1 dessert réalisé par notre chef Patissier,
*Mignardises

Incluant 2 coupes de Champagne,2 verres de vin, eau et café
85€/ pers.

Cocktail « déjeunatoire »

*10 amuse-bouche du bout des doigts salés ou sucrés,
*4 dégustations servies en verrines,

*2 desserts/ confiseries

* Mignardises

Incluant 2 coupes de Champagne, 3 verres de vin, eau et café
115€/ pers.



ATTENTE VISUEL

Nos Offres

Journées d’étude

e Location de salle en % journée : 400€,
e Location de salle en journée : 750€.

Nos offres « Journée d’études » incluent :

Le café d’accueil a 'arrivée,

La location de matériel (vidéo-projecteur, paper-board),
Pause gourmande (matin et/ou aprés-midi),
- Eau minérale

Formules déjeuner bistronomique Co6té Jardin :

e Demi-journée d’étude bistronomique au Coté Jardin :
85€/ pers. Entrée, plat et dessert du jour incluant apéritif, vin,
eau et café.

e Journée d’étude bistronomique au Coté Jardin :
100€/ pers. Entrée, plat et dessert du jour incluant apéritif, vin,

eau et café

Formules déjeuner gastronomiques Christophe Dufossé :

e Demi-journée d’étude gastronomique Christophe Dufossé :
165€/ pers. 3 services incluant apéritif, vin, eau et café.

e Journée d’étude gastronomique Christophe Dufossé :
180€/ pers. 3 services incluant apéritif, vin, eau et café.



ATTENTE VISUEL

Nos Offres

Séjour résidentiels

Location de salle :

e Location de salle en % journée : 400€,
e Location de salle en journée : 750¢€.

Toutes nos offres « Séminaire résidentiels » incluent :
- Le café d’accueil,
- Lalocation du matériel (vidéo-projecteur, paper-board),
- 2 pauses gourmandes (dans la matinée et dans I'aprés-midi),
- Eaux minérales

Formule Bistronomique

*Déjeuner Coté Jardin : menu express : Plat et dessert incluant vin
sélectionné, eau et café,

*Diner C6té Jardin : une entrée, un plat et un dessert incluant apéritif, vin
sélectionné, eau et café,

*Nuit en chambre tradition avec petit déjeuner

330€/ pers.

Formule Gastronomique

*Déjeuner COté Jardin : menu express : Plat et dessert incluant vin
sélectionné, eau et café,

* Diner au restaurant Christophe Dufossé** - menu en 4 services, boissons
comprises,

*nuit en chambre tradition avec petit-déjeuner

460€/ pers.



L’hotel Relais & Chateaux

4 étoiles — Chateau de Beaulieu

Les chambres sont toutes climatisées et équipées d’une salle de bain
spacieuse, de wi-fi, d’'un mini-bar, d’un coffre-fort, d’'une machine a café
expresso et d’'une TV plasma. Une chambre est également réservée aux
personnes a mobilité réduite.

14 chambres, 1 suite junior, 4 suites et 2 suites privileges

Catégorie de Nombre A partir de
chambre

Tradition 4 (dont 2 twin) 220€
Luxe 8 350€
Luxe Terrasse 2 450€
Suite Junior 1 500€
Suite 4 550€
Suite Privilege 2 680€

Petit déjeuner 25€



ATTENTE VISUEL DE FOND

Cours de Cuisine et démonstrations

Pour motiver ou fédérer vos équipes, e Chef Christophe Dufossé, chef du
restaurant 2 étoiles au guide Michelin propose aux entreprises ou aux
groupes des cours de cuisine, cours de patisserie ou encore de cours
d’cenologie avec les sommeliers du restaurant gastronomique Christophe
Dufossé.

Cours de cuisine de 3h en compagnie du Chef Christophe Dufossé & de
ses chefs exécutifs. Ces ateliers seront élaborés sur-mesure afin de
permettre a vos collaborateurs de partager des moments inoubliables
dans un cadre chaleureux et convivial.

90€/ pers.

Démonstration de cuisine de 1h30

Vous découvrirez une recette de saison ainsi que toutes les astuces de
Chefs qui vous permettront de vivre une expérience unique dans les
cuisines du restaurant étoilé.

50€/ pers.

Cours d’cenologie de 1h30
Initiation a I'cenologie ave le Chef Sommelier et son équipe.

Sur devis

Nos activités pour vos séminaires

Nos activités culturelles

Visite de groupe au Louvre-Lens,

Visite guidée de la région

En collaboration avec I'office de tourisme de Béthune-Bruay, faites
découvrir le patrimoine régional a vos collaborateurs. 150 musées
régionaux, a découvrir de facon décalée !

Sur devis

Baptéme en hélicoptére
Héliport dans I'enceinte de I'établissement — Coordonnées GPS du
Chateau : E 2.50744° - N 50.58248 ° 58°

Sur devis
Activités sur demande

Accrobranche, Paintball,
Karting,

Ski sur terrils,

Golf...



CHATEAU DE BEAULIEU

CHRISTOPHE DUFOSSE

O

SAS Chateau de Beaulieu
1098 rue de Lillers
62350 BUSNES

Renseignements et informations

Tel : +33.3.21.68.88.88
Mail : contact@lechateaudebeaulieu.com
Site web : www.lechateaudebeaulieu.com



